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ULes menus de  Noël*Apéritifs &  Fingerfood

LES CUILLÈRES 
Macaron au saumon fumé et coulis de citron

Guacamole d’avocat, noisettes, 
pignons de pin et noix

Carpaccio de bœuf et sa crème 
balsamique, chips Grana Padano

Mille-feuille de foie gras de canard 
et pomme caramélisée

Carpaccio de Saint-Jacques, 
wakamé et baies roses

Crème de chèvre, patate douce, 
magret de canard fumé

Ass. maison 34,50 €  Boîte de 12 pièces

LES ENTRÉES :
Foie gras poché au rhum cannelle,  

sur son pain d’épices, chutney de cerises

19,00 €
Tartelette crème de marron, 

poêlée de champignons, coulis de Madère

17,00 € 
Queue de lotte, île flottante iodée, 

crème de Champagne, et amandes grillées

18,00 €
Coquille Saint-Jacques maison

18,00 €
½ Homard canadien au court bouillon et ses accompagnements

prix selon arrivage

LES PLATS :
Aumonière de saumon au Prosecco, crème de cresson,  

écrasé de pommes de terre

27,00 €
Fondant de cuissot de marcassin  

poêlée de noël, pommes de terre grenaille

28,00 €
Risotto au potiron et à la crème de petits pois au basilic,  

maki de poireau et poivre de Sichuan

24,00 € 
Dinde aux marrons, gratin dauphinois,  

légumes du moment 
27,00 €
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SERVICE LIVRAISON À DOMICILE
Passez votre commande par téléphone au
43 69 23-500 ou par mail : 
COMMANDE@NAMUR.LU 
Nous livrons toute commande à partir de 150 €. 
Les frais de livraison varient selon la zone 
géographique. Livraison en cours de journée.

DATE LIMITE POUR LES COMMANDES : 
pour Noël 21.12.24 avant 18h   
pour Saint Sylvestre 29.12.24 avant 18h

*Les plats de Noël et Nouvel An sont disponibles
uniquement le 23, 24, 30 et 31 décembre 2024

LES TARTINES
Tartine pain noir, carpaccio de bœuf , 

pesto de roquette maison, chips Grana Padano
Tartine pain noir, saumon poché  
et crémeux d’avocat, citron vert

Tartine pain noir, crème de moutarde et crevette,  
wakamé et sésame, pesto de tomate masion

Tartine pain noir, pesto de tomate maison,  
formage de brie et fèves de pays

Tartine pain noir, crème de chèvre,  
radis noir, chips de lard frit

Ass. maison 13,00 €  Boîte de 5 pièces

VERRINES
Cappuccino de patate douce à l’orange et 

fromage frais
Pomme verte et son coulis  

de betterave
Emietté de saumon citronné,  
crème moutarde et crevette

Tartare de Saint-Jacques exotique
Guacamole citronnelle, crevette rose, 

noisette torréfiée
Crème de marron et sa chips de lard

Ass. maison 36,40 €  Boîte de 12 pièces

NOUVELLE
RECETTE

NOUVELLE
RECETTE

NOUVELLE
RECETTE

LES CANAPÉS
Tranche de pâté Riesling

Boursin aux fruits secs et abricot confit
Jambon persillé

Médaillon de volaille, potée de chou vert et lardons
Tortilla croustillante et mousse de butternut

Paris-Brest de Sous-Bois
Blinis de saumon fumé au sésame noir

Pain suédois, betterave et chips de Parmesan
Ass. maison 30,80 € 

Boîte de 16 pièces
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LE PAIN SURPRISE NORDIQUE  
( Pain suédois ) Saumon fumé - Thon 

Truite fumée  - Flétan fumé - Œufs de lompe
64,20 € Taille unique 40 pièces

LES BOUCHÉES CHAUDES
Mini quiche lorraine - Mini ramequin au fromage
Min quiche oignons - Feuilleté au saumon fumé,

Escargot, potée de chou frisé et lardon
Chou aux champignons - Mini pâté chaud - Mini pizza

Ass. maison 28,00 € Boîte de 16 pièces

PAMPLEMOUSSE PIQUÉ OU ANANAS PIQUÉ 
Jambon pruneau - Tomate Mozzarella - Œuf de caille saumon 

fumé, pavot - Scampi ananas groseille 
Patate douce magret de canard - Comté raisin

Pampelmousse 46,80 €  40 Brochettes
Ananas 91,50 €  80 Brochettes

LE PAIN SURPRISE 
GOURMAND EN CORBEILLE
Composé de tranches de pain 
céréales garnies de jambon 
cuit, jambon cru, rosette de 
lyon, coppa, saumon fumé, 

edamer ou brie
56,40 € 42 pièces

Toute l’équipe 
Namur vous souhaite  

de joyeuses fêtes!
Retrouvez-nous dans la galerie de la



BÛCHE KAFFÉ 
Streusel au café, biscuit viennois  

chocolat café, crémeux café  
et mousse légère cappuccino

8 pers. 41,00 € BÛCHE RENDER
Sablé choco-noisette, biscuit noisette, 

crémeux chocolat noir 72%  
et fève de tonka, mousse  

à la vanille de Madagascar
6 à 8 pers. 39,50 €

NOUVEAU

NOUVEAU
ÉDITION LIMITÉE

BÛCHE LEMON STAR
Sablé Yuzu, biscuit opéra aux amandes, 
confit de citron jaune, crémeux au citron 

et mousse citronnée
6 à 8 pers. 39,50 €

BÛCHE SANTA
Croustillant aux éclats de

framboise, ganache montée au  
chocolat blanc framboise,  

mousse framboise
à la meringue italienne

6 à 8 pers. 38,50 €

BÛCHE GLACÉE DE CASTAGNE
Crème glacée aux marrons confits, 
mousse aérienne aux agrumes sur 

base de meringue croquante
9 pers. 61,50 €

BÛCHE GLACÉE BRISE DE PARADIS
Sorbet crémeux aux fruits exotiques, sorbet 

léger au fromage blanc et citron vert, sur 
biscuit croustillant au spéculos

9 pers. 61,50 €

TRAINEAU GLACÉ 
glaces vanille-fraise-moka  

ou glaces vanille-fraise-chocolat
12 pers. 80,00 €

NOUVEAU
ÉDITION LIMITÉE

NOUVEAU
ÉDITION LIMITÉE

TABLETTE DU PÈRE NOEL
Tablette fourrée de praliné 
Gianduja Maison, enrobée  

de chocolat au lait 37%
12,70 € / pièce

RENNE SKIEUR 
“RUDO”

Chocolat au lait
24,00 €

SAPINS MENDIANTS
19,20 €/ petit, 200 g

49,50 €/ grand, 490 gBONHOMME 
DE NEIGE “OLAF”

Chocolat blanc
24,00 €

DÉLICES BOTTÉS
28,80 €

SPECULOS CHOCOLAT BLANC
12,30 € / Sachet 180 g

SPECULOS
11,80 € / Sachet 200 g

Les bûches Les incontournables de Noël
GRANDE VARIÉTÉ DE MOULAGES DE SAINT NICOLAS ET DE MOULAGES DE NOËL

Les corbeilles cadeaux
ÉGALEMENT DISPONIBLES SUR MESURE

LE CALENDRIER CLASSIQUE
Biscuit aux amandes garni de crème  

au beurre au choix: 
fraise, chocolat moka, Kirsch 

6 pers. 39,90 €

Les glaces

BOHNHOMME DE NEIGE PORTION 
glace vanille-fraise et vanille-moka  

enrobée de crème fraîche
8,20 €/pièce à partir de 4 pièces

BOHNHOMME DE NEIGE 
glace vanille-fraise  

et vanille-moka  
enrobée de crème fraîche

15 pers. 101,00 €

ROI DE BOURGOGNE
Biscuit trocadéro à la vanille, 
croustillant amande-vanille, 
bavaroise au fromage blanc, 

crémeux et compotée de cassis
8 pers. 48,95 €

T1 ( PETITE ) 46,55 € : 
Sachet biscuit N, Réglette napolitains lait et noir 35 pièces,  

Ballotin 125 gr, Réglette truffes

T2 ( MOYENNE ) 105,50 € :
 Tablette chocolat, Bouteille de crémant 37,5 cl, Pot de confiture,  

Petit-four sec 250 gr, Ballotin 250 gr, Réglette 
napolitains gianduja 30 pièces

T3 ( GRANDE ) 166,10 € : 
Bouteille de champagne 37,5 cl, Tablette chocolat,  

Petits-fours 350 gr, Réglette truffes, Boîte améthyste ( pralines ) 250 gr,  
Pot de confiture, Pâte à tartiner Namur, Réglette sablés sel et caramel,  

Saucisse massepain, Réglette napolitains 60 pièces

T1 ( petite )

T2 ( moyenne )

T3 ( grande ) 

GALETTE DES ROIS
À la pomme ou à la frangipane

6 pers. 27,50 €
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NOUVEAU

Les calendriers et galettes
LES GALETTES SONT DISPONIBLES À PARTIR DU 27 DÉCEMBRE

LES CALENDRIERS SONT DISPONIBLES LE 30 ET LE 31 DÉCEMBRE

CE NOËL, OFFREZ LE CHOIX  
DES SAVEURS !

Vous êtes encore à la recherche d'un cadeau 
parfait? Avec notre Giftcard, vous offrez 
la possibilité de choisir parmi un vaste 

assortiment de produits de qualité supérieure 
et pour tous les goûts.

BÛCHES CLASSIQUES
Biscuit aux amandes garni de crème  
au beurre au choix : fraise, chocolat,  

moka, kirsch ( autres parfums possibles  
sur commande : pistache, praliné, vanille )

6 à 8 pers. 40,50 €

STOLLEN
Gâteau traditionnel aux amandes et 

aux fruits confits, produit à la façon du 
légendaire « Dresdner Stollen »

21,80 € / petit, 500 g
30,50 € / moyen, 750 g

CHOCO’TARTAN
35,00 €

DOUCEURS FESTIVES
38,90 €
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