Nous sommes la Confiserie Namur, nous sommes une étreinte
familiale. Ambassadeurs Epicuriens de la Cour du Grand-
Duché du Luxembourg depuis 1904, nous avons traversé plus
de 150 ans d’existence et de prospérité. Nous sommes a la
fois Artisans des Saveurs, mais également Artisans des
Valeurs. Epicurisme, Maitrise, Authenticité et Transmission
nous caractérisent.

Ce sont ces valeurs fortes que nous souhaitons partager. Plus encore, nous recherchons
[’excellence, nous recherchons votre créativité, votre don d’innovation, et votre passion.

Devenez |I’ambassadeur de notre savoir-faire aupres d’une clientéle internationale et mettez
en valeur de nos produits, devenez ...

ARTISAN BOULANGER (H/F)

Ce poste est a pourvoir en CDI a temps complet (40h).

< Vous prenez soin de sélectionner et doser les ingrédients pour réaliser, confectionner les
pates a pain, a viennoiserie, patons, et en maitrisez la cuisson ;

< Votre aisance manuelle vous permet d’effectuer le mélange et le pétrissage de nos
matiéres premiéres dont vous connaissez les caractéristiques ainsi que les calculs d’unité
de mesure ;

< Vous vous étes adapté a la technologie du pétrin mécanique. Bouler, effectuer la tourne
et le faconnage des patons est un art que vous exploitez. Conduire une fermentation et
défourner sont des acquis que vous possédez ;

< L’expérience vous a amené a gérer efficacement une équipe partageant un but commun ;

L)

< Vous avez le respect de la tradition et des produits, vous étes philanthrope et rigoureux ;

&
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A la recherche de U’excellence, vous avez développé un sens aigu de la polyvalence ainsi
que du respect des régles d’hygiéne et de sécurite.

Les candidat(e)s intéressé(e)s sont prié(e)s d’envoyer leur candidature accompagnée d’une lettre
de motivation, un CV avec photo récente par courrier :

CONFISERIE NAMUR SA

A U’attention de Mme Suzanne OTTO
2 rue de Bitbourg

L-1273 Luxembourg

Ou par mail a info@namur.lu




Nous sommes la Confiserie Namur, nous sommes une étreinte
familiale. Ambassadeurs Epicuriens de la Cour du Grand-
Duché du Luxembourg depuis 1904, nous avons traversé plus
de 150 ans d’existence et de prospérité. Nous sommes a la
fois Artisans des Saveurs, mais également Artisans des
Valeurs. Epicurisme, Maitrise, Authenticité et Transmission
nous caractérisent.

Ce sont ces valeurs fortes que nous souhaitons partager. Plus encore, nous recherchons
’excellence, nous recherchons votre créativité, votre don d’innovation, et votre passion.

Devenez I’ambassadeur de notre savoir-faire aupres d’une clientéle internationale et mettez
en valeur de nos produits, devenez ...

ARTISAN CHOCOLATIER-CONFISEUR (H/F)

Ce poste est a pourvoir en CDI a temps complet (40h).

% Le travail et la fabrication de pralines au chocolat de type artisanale vous anime. Vous
aimez travailler a base de matiéres nobles ;

< Vous en maitrisez ’essence et sa fabrication intérieure, minutieux, vous équilibrez les
recettes et faconnez a partir de matiéres premiére brutes ;

% La technologie et ’organisation d’une ligne d’enrobage sont un atout que vous avez dans
votre toque ;

< Vous avez développé vos compétences a la Confiserie de Fruit car vous souhaitez vous
parfaire ;

< L’expérience vous a amené a gérer efficacement une équipe partageant un but commun ;
< Vous avez le respect de la tradition et des produits, vous étes philanthrope et rigoureux ;

% A la recherche de 'excellence, vous avez développé un sens aigu de la polyvalence.

Les candidat(e)s intéressé(e)s sont prié(e)s d’envoyer leur candidature accompagnée d’une lettre
de motivation, un CV avec photo récente par courrier :

CONFISERIE NAMUR SA

A l’attention de Mme Suzanne OTTO
2 rue de Bitbourg

L-1273 Luxembourg

Ou par mail a info@namur.lu




Nous sommes la Confiserie Namur, nous sommes une étreinte
familiale. Ambassadeurs Epicuriens de la Cour du Grand-
Duché du Luxembourg depuis 1904, nous avons traversé plus
de 150 ans d’existence et de prospérité. Nous sommes a la
fois Artisans des Saveurs, mais également Artisans des
Valeurs. Epicurisme, Maitrise, Authenticité et Transmission
nous caractérisent.

Ce sont ces valeurs fortes que nous souhaitons partager. Plus encore, nous recherchons
I’excellence, nous recherchons votre créativité, votre don d’innovation, et votre passion.

Devenez I’ambassadeur de notre savoir-faire aupres d’une clientéle internationale et mettez
en valeur nos produits, devenez ...

ARTISAN CUISINIER (H/F)

Ce poste est a pourvoir en CDI a temps complet (40h).

% Vous avez vécu votre passion par ’obtention d’un dipléome reconnu et une expérience de
deux ans pendant laquelle vous avez exercé le métier de cuisinier ;

< Vous savez vous adapter a différents types de cuisines tout en recherchant la qualité,
votre savoir-faire vous amene a vous dépasser dans |’optique de satisfaire une clientéle
en quéte de nouvelles saveurs ;

< Vous étes perspicace, vous entrainez votre esprit créatif. Constamment a la recherche de
voir chacun de vos plats devenir une valeur ajoutée ;

< L’expérience vous a amené a gérer efficacement une équipe partageant un but commun ;
% Vous avez le respect de la tradition et des produits, vous étes philanthrope et rigoureux ;

“+ A la recherche de U'excellence, vous avez développé un sens aigu de la polyvalence ainsi
que du respect des réegles d’hygiene alimentaire et de sécurité ;

% Sous l’égide du Chef de Cuisine, vous serez amené a préparer et mettre en valeur les
différents plats proposés et garantir la propreté de votre poste de travail.

Les candidat(e)s intéressé(e)s sont prié(e)s d’envoyer leur candidature accompagnée d’une lettre
de motivation, un CV avec photo récente par courrier :

CONFISERIE NAMUR SA

A Uattention de Mme Suzanne OTTO
2 rue de Bitbourg

L-1273 Luxembourg

Ou par mail a info@namur.lu




Nous sommes la Confiserie Namur, nous sommes une étreinte
familiale. Ambassadeurs Epicuriens de la Cour du Grand-
Duché du Luxembourg depuis 1904, nous avons traversé plus
de 150 ans d’existence et de prospérité. Nous sommes a la
fois Artisans des Saveurs, mais également Artisans des
Valeurs. Epicurisme, Maitrise, Authenticité et Transmission
nous caractérisent.

Ce sont ces valeurs fortes que nous souhaitons partager. Plus encore, nous recherchons
I’excellence, nous recherchons votre créativité, votre don d’innovation, et votre passion.

Devenez I’ambassadeur de notre savoir-faire aupres d’une clientéle internationale et mettez
en valeur nos produits, devenez ...

ARTISAN TRAITEUR (H/F)

Ce poste est a pourvoir en CDI a temps complet (40h).

< Vous avez vécu votre passion par [’obtention d’un dipldme reconnu et une expérience de
deux ans pendant laquelle vous avez exercé le métier de cuisinier/charcutier-traiteur ;

< Votre aisance manuelle et votre maitrise de la conception de patés, sandwichs, canapés,
plats préparés et salades sont des atouts majeurs ;

< Dans une optique de vous développer, vous avez parfait vos compétences en salage,
saumurage et fumage ;

% L’expérience vous a amené a gérer efficacement une équipe partageant un but commun ;
< Vous avez le respect de la tradition et des produits, vous étes philanthrope et rigoureux ;

< A la recherche de ’excellence, vous avez développé un sens aigu de la polyvalence ainsi
que du respect des régles d’hygiene et de sécurité ;

< Vous serez amené a gérer les stocks de produits finis, semi-finis et matieéres premieres,
tant de possibilité d’exprimer votre créativité et de mettre vos fabrications en avant.

Les candidat(e)s intéressé(e)s sont prié(e)s d’envoyer leur candidature accompagnée d’une lettre
de motivation, un CV avec photo récente par courrier :

CONFISERIE NAMUR SA

A U’attention de Mme Suzanne OTTO
2 rue de Bitbourg

L-1273 Luxembourg

Ou par mail a info@namur.lu




Nous sommes la Confiserie Namur, nous sommes une étreinte
familiale. Ambassadeurs Epicuriens de la Cour du Grand-
Duché du Luxembourg depuis 1904, nous avons traversé plus
de 150 ans d’existence et de prospérité. Nous sommes a la
fois Artisans des Saveurs, mais également Artisans des
Valeurs. Epicurisme, Maitrise, Authenticité et Transmission
nous caractérisent.

Ce sont ces valeurs fortes que nous souhaitons partager. Plus encore, nous recherchons
I’excellence, nous recherchons votre créativité, votre don d’innovation, et votre passion.

Devenez I’ambassadeur de notre savoir-faire aupres d’une clientéle internationale et mettez
en valeur nos produits, devenez ...
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SERVEUR(SE)-VENDEUR(SE)

Ce poste est a pourvoir en CDD/CDI a mi-temps (20h ou 24h) ou temps plein.

Qualités requises :

Maitrise des techniques de vente ;

Capacité d’adaptation et d’organisation ;

Sens du commerce - le client doit étre votre priorité !
Bonne aisance relationnelle et Esprit d’équipe ;
Polyvalence, disponibilité et serviabilité ;

Bonne connaissance des régles d’hygiene ;

Bonne présentation ;

Parfaite maitrise de la langue francaise et/ou luxembourgeoise.

Les candidat(e)s intéressé(e)s sont prié(e)s d’envoyer leur candidature accompagnée d’une lettre
de motivation, un CV avec photo récente par courrier :

CONFISERIE NAMUR SA

A Uattention de Mme Suzanne OTTO
2 rue de Bitbourg

L-1273 Luxembourg

Ou par mail a info@namur.lu




Nous sommes la Confiserie Namur, nous sommes une étreinte
familiale. Ambassadeurs Epicuriens de la Cour du Grand-
Duché du Luxembourg depuis 1904, nous avons traversé plus
de 150 ans d’existence et de prospérité. Nous sommes a la
fois Artisans des Saveurs, mais également Artisans des
Valeurs. Epicurisme, Maitrise, Authenticité et Transmission
nous caractérisent.

Ce sont ces valeurs fortes que nous souhaitons partager. Plus encore, nous recherchons
'excellence, nous recherchons votre créativité, votre don d’innovation, et votre passion.

Devenez I’ambassadeur de notre savoir-faire auprés d’une clientéle internationale et mettez
en valeur nos produits, devenez ...

RESPONSABLES DES VENTES MAGASIN &
COMMERCIAL GRANDS COMPTES (H/F)

Ce poste est a pourvoir en CDI a temps complet (40h).
LA CONFISERIE NAMUR VOUS PRESENTE VOTRE MENU :
LENTREE :

<+ Vous avez la gestion d’un réseau de plusieurs magasins étendus sur le Grand-Duché du

Luxembourg et en France.
% La satisfaction du client est votre principal objectif.

LE HORSD(EUVRE :

v L’assiette Commerciale :

% Vous avez la culture du résultat. Vous étes reconnu pour votre sens de la performance et
de ’organisation qui vous meneront a favoriser et optimiser le développement du chiffre
d’affaires de vos magasins ;

% Votre rigueur vous permettra d’étre attentif a ’approvisionnement, la mise en avant de
nos produits phares afin de perfectionner les résultats et de valoriser notre enseigne ;

%+ Vous avez prouvé vos talents de commercant qui vous ont amené a entamer des
démarches habiles afin de prospecter de nouveaux clients et de développer le
portefeuille existant ;

< Vous étes force de proposition et serez en charge de la planification des animations
commerciales.



Le Filet de Gestion :

Analyste et gestionnaire, vous aurez la charge de distinguer les résultats obtenus et vous
définirez les objectifs chiffrés en accord avec la stratégie de la Direction ;

Vous avez la faculté d’anticiper les impacts liés aux opérations commerciales et futures
ventes en préparant une organisation cohérente de vos équipes magasin ;

Vous étes consciencieux, respectez et faites respecter les normes de sécurités
environnementales et d’hygiene applicables ;

D’esprit vif et créatif, vous validerez les menus aves les Responsables de Cuisine, puis en
assurerez leur visibilité (impressions des cartes, publications réseaux sociaux, ...).

v L’assortiment de Management :

< Vous avez un sens relationnel qui se traduit par une ame de Manager. Vous serez amené a
animer des réunions hebdomadaires avec des équipes composées de Responsables et
adjoints(es) de Magasins, de Serveurs(ses)-Vendeurs(ses) ;

% Vous étes capable de motiver vos collaborateurs et de les encadrer en étant garant de
leur formation, et veillez a leur bonne application ;

< C’est a vous que reviendra la validation des plannings selon les aspects legaux et les
regles en place dans U’ entreprlse Vous avez le sens des priorités, savez gérer les
urgences et vous serez amené a guider les mouvements de personnel lorsque la situation
l’exige.

LE DESSERT :

v' Café Gourmand profilé :

<+ Vous avez acté vos études supérieures de niveau Bac +3/5 ;

% Vous bénéficiez idéalement d’une premiere expérience professionnelle significative dans
laquelle vous avez développé vos talents commerciaux ;

% Vous étes flexible et optez pour la polyvalence ;

< Vous étes attachés aux valeurs, résistant au stress vous ne vous laissez pas abattre ;

< Vous étes également manager et gestionnaire, deux compétences qui vous ont permis
d’accentuer vos capacités d’organisation ;

< Vous étes une personne de principe, votre droiture est reconnue.

LE DIGESTIF NAMUR :
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L X4

La Confiserie Namur vous propose de vous joindre a une aventure unique :
l’épanouissement professionnel ainsi que celui de vos papilles.

Les candidat(e)s intéressé(e)s sont prié(e)s d’envoyer leur candidature accompagnée d’une lettre
de motivation, un CV avec photo récente par courrier :

CONFISERIE NAMUR SA

A I’attention de Mme Suzanne OTTO
2 rue de Bitbourg

L-1273 Luxembourg

Ou par mail a info@namur.lu




